
Spruitjesschotel met ham en kaas

(genoemde tijden en hoeveelheden zijn voor 4 personen)

Groep Hoofdgerechten met vlees

Seizoen Winter

Keuken Nederlands

Beoordeling 4 sterren

Lekker met

Rijshout 1 - 5667 HT  Geldrop

+31 (0)40 - 787 989 7

Wist u dat ...

Voorbereiding

Halveer de spruitjes en de champignons en snijd de ui in grove stukken. Kook de 
krieltjes 10 min. en voeg na 5 min. de spruitjes toe. Fruit de uien 3 min. in de olie, 
voeg de champignons toe en roerbak 5 min.

Bereiding
Verwarm de oven voor op 180 °C. Schep de krieltjes en spruiten in de 
ovenschaal. Schep de uien met champignons, de ham en de helft van de 
kaas erdoor en breng op smaak met peper en zout. Strooi de rest van de 
kaas erover. Zet de schaal in het midden van de oven en laat het gerecht in 
30 min. gGoudbruin kleuren

Ingrediënten

150 Geraspte kaasgram

200 Hamreepjesgram

700 Krielaardappelengram

2 Uienstuk

250 Champignons fijngram

500 Spruitjesgram
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